FEIERN ML MONDO

Es gibt immer einen Anlass zum Feiern!

Das il Mondo bietet fiir fast alle Gelegenheiten ein unverwech-
selbares Ambiente, kulinarische Highlights und eine Auswahl
an exzellenten Weinen. Unsere Nebenraume, mit Blick auf das
Rollfeld, bieten Platz fir 30 bis 80 Personen.

Wir stellen Ihnen gerne ein individuelles Mend, auch mit
korrespondierenden Weinen zusammen und unterstiitzen Sie
bei Fragen zu musikalischer Unterhaltung und Entertainment.

Ristorante il Mondo
Mo -Sa 11-23 Uhr, warme Kiiche 11-22 Uhr
S0 17-22 Uhr; Brunch 11-15 Uhr

Reservierung unter: 089 975-93111 - 089 975-932 22
www.allresto.de

Terminal 1 - Modul B - Ebene 06

M Allresto

Viellalt genielan

www.allresto.de

A380 MENU

Mo.-Sa. . 12-15 Uhr . 23 €,- p.P.

A380 Fans aufgepasst!

Taglich zur Mittagszeit pausiert das grof3te Passagierflug-
zeug direkt ,neben” unserem il Mondo. Zur Ankunft des A380
am Terminal servieren wir lhnen von Montag bis Samstag
zwischen 12.00 Uhr und 15.00 Uhr unser A380 Mendi, ein
Auszug aus unserer saisonalen Karte.

Geniefen Sie den einmaligen Blick auf den Riesen Airbus und
das Rollfeldtreiben und lassen Sie sich von den Kochkiinsten
unseres Kiichenchefs Angelo Cossu iiberraschen.
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Gerne nehmen wir lhre Reservierung unter der
Nummer 089/975-931 11, 089/975-932 22 oder online
unter www.allresto.de entgegen.

IL MONDO BRUNCH

Il Mondo - Schlemmen auf italienische Art. ltalienische
Vorspeisen in stiler und herzhafter Variation, saisonale Salate,
Antipasti, Suppen, Hauptgange und kostliche Desserts.

Ausgewahlte Safte, Teesorten, Kaffee und Weine sind im Ange-
bot enthalten. Kinder bis einschlief3lich 6 Jahren essen gratis.

GUTSCHEINE
IM NEUEN DESIGN

Wir bieten Ihnen Geschenkgutscheine fiir unseren il Mondo
Brunch oder unser La Dolce Vita. Gerne stellen wir [hnen
auch Wertgutscheine fiir unser a la carte Restaurant aus.
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RISTORANTE

Fantastischer Ausblick — Hochster Genuss

saisonal « regional - original Italienisch

SAISONKALENDER

SPARGEL « CULATELLO SCHINKEN

A380 Menii - La Dolce Vita L
Gutscheine LT



PHILOSOPHIE

Saisonal ¢ Regional ¢ Original

ITALIENISCH

Liebe Géaste
des il Mondo,

der Mai ist gekommen...

Eine schone Melodie, um sich auf die
Vorboten des Sommers einzustellen.
Die Bdume und Felder in der Region
werden wieder griin, die Aktivitat in §
den Gérten ist kaum zu bremsen und |
die Farbpracht auf den Markten wird °
taglich bunter. Die Auslagen bieten:
Spargel, erste Erdbeeren, zartgriine Salate und gartenfri-
sche Krauter. Fir die Koche der feinen Kliche ein Fest. Aber
auch unser Gaumen freut sich auf die feinen Geschmacksnu-
ancen der Jahreszeit.

Wir haben auch diese Saison wieder knackig frischen Spargel
aus der Region auf der Speisekarte.

Spargelbauer Martin Feldmann aus Abensberg versorgt uns
taglich mit frischer Ware. Als I-Tiipfelchen zu dem feinen Ge-
miise méchten wie lhnen eine besondere Spezialitét anbieten.
Culatello Schinken aus Zibello.

Fir die Freunde unserer Brunches gilt es, die letzten Termine
vor der Sommerpause zu notieren. Der letzte Brunch findet
am 24. Juni 2012 statt. Fir die brunchfreie Zeit empfehlen wir
Ihnen unser La Dolve Vita.

Geniel3en Sie tolle Menlikreationen aus dem regionalen und
saisonalen Angebot.

Wenn Sie neugierig sind, was das aktuelle Men( beinhaltet,
finden Sie dies jederzeit unter www.allresto.de. Folgen Sie
dem Link il Mondo “ und Sie werden alle Angebote und Arran-
gements finden. Selbstversténdlich haben Sie auch hier die
Gelegenheit direkt einen Tisch zu reservieren.

Wir wiinschen Ihnen einen guten Start in den Sommer und
freuen uns, Sie als unsere Gaste begrifien zu diirfen.

Augel Gssn

Ihr Angelo Cossu & Team

SAISONALE KUCHE

Abensberg trifft Zibello...

Abensberger Stangenspargel mit original Culatello
Edelschinken aus Zibello

Abensberger Stangenspargel wahlweise mit
Sauce Hollandaise oder zerlassener Butter,
neue Kartoffeln

... mit gebratenen Scampis
...mit gebratenem Medaillon vom Bayerischen Kalbsfilet

Weitere Gerichte finden Sie in unserer saisonalen Speisekarte.

Abensberger Stangenspargel mit original Culatello
Edelschinken aus Zibello

WARENKUNDE

Spargel- knackig, frisch und gesund

.Konigliches Gemiise” oder ,essbares Elfenbein” - so viel-
faltig sind die Vergleiche und so grof3 ist die Faszination, die
der Spargel durch die Jahrhunderte auf viele Feinschmecker
ausibt. Der Spargel ist eine traditionsreiche Pflanze aus dem
Mittelmeerraum und Vorderasien. Er schmeckt fantastisch
und ist nebenbei noch sehr gesund - kalorienarm und reich an
Vitaminen und Ballastoffen.

Abensberger Spargel

Der Qualitatsspargel rund um Abensberg wird nicht umsonst
oftmals als weilles Gold bezeichnet. Die Besonderheit beim
Anbau des Spargels aus dieser Region liegt hier bei den opti-
malen Boden und Klimabedingungen.

Unseren regionalen Spargel betreiben wir aus der Hallertau
vom zertifiziertem Spargelhof Feldmannn.

Culatello Schinken aus Zibello

Selten, kostbar und delikat. Culatello eine Art Parmaschinken
mit kostlich nussigem, milden Geschmack. Eine italienische
Delikatesse aus Zibello, in der italienischen Region Emilia-
CINEIEN

Culatello bedeutet: ,kleiner Hintern”. Das Fleisch fir den
Schinken stammt von sogenannten schwarzen Schweinen,
eine sehr besondere und seltene Rasse. Die kleinwiichsigen
schwarzen Tiere mit roten Flecken genieflen eine besondere
Pflege und wachsen in freier Natur auf.

Der Schinken wird in hundertprozentiger Handarbeit aus dem
besten Stiick des Schweineschenkels hergestellt und kunst-
voll von Hand verarbeitet.

Das Salzen und Wiirzen mit Pfeffer und Knoblauch ist sehr
wichtig, damit die wesentlichen Eigenschaften von Milde und
Geschmack erreicht werden. Der Culatello wir danach ein-
gesackt, geschnirt und mind. 10 Monate gelagert. Fir den
wesentlichen Erfolg des kostbaren und delikaten Schinkens
tragen ebenfalls die klimatischen Verhaltnisse im Gebiet von

Zibello bei.
INFO (D

Jedes Wochenende zaubert unser sardischer Kichenchef An-
gelo Cossu ein hervorragendes, saisonales 5-Gang Meni, be-
stehend aus Vorspeise, Hauptgang - wahlweise Fisch oder
Fleisch, Dessert und Zwischengang.

Wir bieten Ihnen das Meni im Arrangement mit einer Auswahl
an exzellenten Weinen fiir 49,- Euro pro Person an. Das Meni
ohne Wein gibt es fiir 36,- Euro pro Person.

Das aktuelle Menii finden Sie auch unter www.allresto.de

Gerne nehmen wir lhre Reservierung unter der
Nummer 089/975-931 11, 089/975-932 22 oder online
unter www.allresto.de entgegen.

Kostenlos Parken!

-bei einem Verzehr von 10 € 2 Stunden
-bei einem Verzehr von 20 € 5 Stunden
-nur im Parkhaus P20




