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LARCAMPUS <,
WOCHENGERICHTE o mm——
SUPPE Minestrone () 2,20 / 3,20
KLEIN | GROSS Frisches Gemtise / Parmesanspane
/WISCHENGANG Speck Zwiebel Kuchen Aa.C.6.4.135) 5,90/8,90
KLEIN | GROSS Salatbouquet / Krauterschmand
HAUPTGANG 1 Gebratenes Zanderfilet (A=C.0.F.6.1.).L.3.8.13) 13,50
Dill Veloute / Berglinsen / karamellisierte
Petersilienwurzel
Gebratenes Zanderfilet (A2.C.D.F.G.1.J.L.3.8,13]) 8,30
Dill Veloute [ohne Beilage]
HAUPTGANG 2 Cremige Spatzle mit Tiroler Bergkase (2.6} 6.90
an Lauchzwiebel-Schmand und Rostzwiebeln ’
KOMPONENTEN  sautierte Berglinsen 6}/ 1,90
AUSWAHL karamellisierte Petersilienwurzel (©)
SALAT Knackige Blattsalate (c,s...1 2,90/4,70
KLEIN | GROSS French Dressing / Ei / rote Zwiebeln /
Radieserl / Gurke / Tomate
DESSERT 3,90

Zusatzstoffe und Allergene

Vanillepudding

Rhabarber Erdbeerkompott (C.G.Ha]

entnehmen Sie bitte dem Aushang.

TAGE S G E R H T E e ——
MONTAG Mariniertes Putensteak 11,50
DIENSTAG Jln

Griechischer Tomatenreis / Zaziki /
rote Zwiebeln

MITTWOCH Saftige Kalbspflanzerl 1190
DONNERSTAG [Aa,C.6,F.1,J,L,3,8,13]
FREITAG Rosmarinjus / Méhren
Kartoffelmus / gebratene Egerlinge
T
Montag bis Freitag
11:00 - 14:00 Uhr
BISTRO
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